
CALENDARIO DE EVENTOS
Una flor muy blanca
Adrià Julià
Vie., 11 de oct., 7 – 11p
LA State Historic Park
Medite sobre la historia de las 
palomitas de maíz en LA State 
Historic Park (conocido comúnmente 
como “el Maizal”) en una presentación- 
actuación titulada The Penitential 
Tyrant: Dolores Is Pain (El tirano 
penitente: Dolores significa 
desconsuelo). Después del evento  
se presentará la película, Popcorn. 
Se habla del popcorn como flor (las 
palomitas de maíz) por primera vez 
en el Código Florentino: Historia 
General de las Cosas de la Nueva 
España (Florentine Codex: General 
History of the Things of New Spain) 
de Bernardino de Sahagún, escrito 
para familiarizar al Rey de España 
con sus colonias. Se aconseja llevar 
cobijas y meriendas. Capacidad 
limitada; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Cadenas alimentarias  
de California
Michael Queenland
Sáb., 12 de oct., 10a – 12:30p
Exposition Park Rose Garden
El artista de CURRENT Michael 
Queenland cultivó plántulas nativas 
de California a partir de semillas  
que ofrece gratis a los participantes. 
Los presentadores explorarán los 
usos y beneficios de sembrar plantas 
nativas en el jardín y por toda la 
ciudad, un esfuerzo que promueve  
la polinización de las plantas frutales 
y vegetales y apoya la rica bio- 
diversidad que existe, pero que está 
amenazada por el auge inmobiliario 
de la región. Este es el primer evento 
del propósito que tiene el artista de 
fomentar a largo plazo la siembra  
de al menos una planta nativa en 
cada jardín de LA. Capacidad 
limitada a 15 personas; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Fermentación: Taller con 
David Anthony David
LA Eats Itself  
(LA se come a sí misma)
Sáb., 12 de oct., 11a – mediodía  
y mediodía – 1p
Barnsdall Park
David Anthony David pregunta:  
¿Por qué el combustible para 
sobrevivir no puede tener el sabor  
de LA? Utilizando el proceso de 
fermentación, David ayuda a los 
participantes a hacer salsas que 
preservan la relación entre los 
alimentos, las culturas y la nostalgia, 
haciendo que el paladar sea lo 
primero a restaurar. Capacidad 
limitada a 15 personas; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Familia + comida = amor: 
Picnic de agradecimiento  
a los padres
LA Commons
Sáb., 12 de oct., mediodía – 5p
Ted Watkins Memorial Park
LA Commons colabora con Ted 
Watkins Memorial Park en su 
celebración anual de agradecimiento 
a los padres. Venga a disfrutar de 
una tarde de barbecue y picnics, 
y a compartir historias, juegos y  
arte diseñados por los jóvenes 
locales. Capacidad limitada; se 
prefiere RSVP, espacio otorgado  
por orden de llegada.

Talleres con LA Compost
Carolyn Pennypacker Riggs  
& Annie Gimas
Sáb., 12, 19 de oct., 2 – 3p
Delano Recreation Center
LA Compost demuestra cómo 
transformar desperdicios de comida 
en tierra rica en nutrientes. Los 
talleres son en inglés y español. 
Capacidad limitada a 40 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

¡Girar! ¡Girar! Taller #1  
de presentación vocal  
y de movimiento
Carolyn Pennypacker Riggs  
& Annie Gimas
Sáb., 12 de oct., 3 – 5p
Delano Recreation Center
Actúe en CURRENT:LA FOOD, ¡no se 
necesita experiencia! Participe en 
uno o en varios de los tres talleres  
de los sábados (realizados el 12, 19  
y 26 de oct.) y en una tarde de 
ensayo final el 2 de nov., para ser 
escogido y estar preparado para 
actuar en TODO DE NUEVO en la 
noche del sáb., 2 de nov. Habrá 
refrigerios; los talleres se realizarán 
al aire libre y se sugiere llevar ropa 
cómoda. En el primer taller se 
presentará Tany Ling, como invitada 
especial. Capacidad limitada; se 
prefiere RSVP, espacio otorgado por 
orden de llegada.

La arquitectura 
de la lactancia
Babsi Loisch
Dom., 13 de oct., 10a – mediodía 
Palms Park
Participe en una conversación sobre 
las diferentes estrategias para 
impulsar el acto de la lactancia 
materna hacia el espacio público, 
con la idea de crear visibilidad 
alrededor de esta forma de cuidado 
y convertirla en parte de la 
comunidad. Dirigida por Anna Barie 
(actriz, organizadora de la 
comunidad), Katy Barkan 
(arquitecta, profesora asistente 
adjunta en UCLA), Christine 
Dansereau (gerente de investigación 
del conocimiento, asociada en Perkins 
& Will), y Katy Robinson (geógrafa, 
consultora independiente). Capacidad 
limitada; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Cultive sus propias algas
Nonfood
Dom., 13 de oct., 11a – 1p
Orcutt Ranch 
Los miembros del colectivo de 
artistas de Nonfood de CURRENT 
hablan sobre la construcción  
del Biorreactor de algas 1 y cómo  
es posible construir uno a menor 
escala, seguido de la recolección  
de las algas cultivadas. Capacidad 
limitada a 13 personas; se prefiere  
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Grupo de alimentos:  
El cuerpo de Palms,  
una presentación
Ry Rocklen
Dom., 13, 20, 27 de oct.  
y 3 de nov., 3 – 5p
Palms Park
Acompañe al artista de CURRENT  
Ry Rocklen en la barriga de Palms 
Park del Grupo de alimentos: El 
cuerpo de Palms, una presentación 
musical con actores disfrazados 
como algunas de las comidas 
favoritas de los Estados Unidos  
que se comen con las manos. 
Moviéndose por el parque como si 
éste fuera un cuerpo gigante, Grupo 
de alimentos destaca el poder y el 
peligro de estos alimentos y nuestra 
relación con ellos. Capacidad 
limitada; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Tonos dentales  
con Nour Mobarak
Nancy Lupo
Dom., 13 de oct., 5 – 6p
Pershing Square
Nour Mobarak es una artista, música 
y escritora que profundiza en la 
violencia y el deseo. Sus intereses 
reposan en las compulsiones y los 
problemas de una persona o de  
una nación-estado. Ella activa los 
tonos de las caries de cada diente, 
actuando desde adentro de la obra 
Boca Abierta de la artista de 
CURRENT, Nancy Lupo, en Pershing 
Square. Ingrese al parque por la 
calle 6a y Hill. Capacidad limitada;  
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

Capítulo 2:  
Tailandia de Nuevas orillas
Julio César Morales  
& Max La Rivière-Hedrick
Dom., 13 de oct., 5:30 – 8:30p
Barnsdall Park
Participe en esta fiesta de fin del 
verano que consiste en una comida 
multisensorial y una mirada hacia  
el futuro, una noche creada y 
presentada por el equipo de dos 
artistas de CURRENT, Julio César 
Morales & Max La Rivière-Hedrick. 
Este evento celebra a Tailandia. 
Durante eventos relacionados  
se reconocen otras culturas 
inmigrantes de East Hollywood. 
Traiga a sus amigos, a sus hijos  
y bebidas; se ofrecerá comida. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Comida de Sucot
Michael Rakowitz
Dom., 13 de oct., 6:30 – 8:30p
Pan Pacific Park
Jewish Voices for Peace (Voces 
judías por la paz) es el co-anfitrión 
de la transformación del Salón F  
del Palacio de Nimrud en una Sucá 
comunitaria para la festividad judía 
de Sucot. Los dátiles cosechados  
en las granjas Aziz en Thermal, 
California, por miembros de la 
diáspora iraquí, Iraq Veterans 
Against the War (Veteranos iraquíes 
en contra de la guerra), y el estudio 
del artista de CURRENT, Michael 
Rakowitz, se resaltan en la comida 
preparada y compartida en este 
evento de Bajo las palmeras de 
dátiles. Capacidad limitada a 50 
personas; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Aprendiendo de LA
Diana Nawi
Mar., 15 de oct., 7:30 – 9p
The HUB  
@ LA State Historic Park
La curadora independiente y asesora 
curatorial de CURRENT Diana Nawi 
modera un panel de discusión para 
presentar a los artistas y programa- 
dores de CURRENT, quienes hablan 
sobre sus experiencias de aprender 
de y sobre LA. ¿Cómo lo que 
descubrían, a medida que iban 
avanzando, se convirtió en una 
influencia o en un reto para sus 
proyectos? Cada artista expone  
sus ideas y expectativas, habla 
sobre las cosas inesperadas que 
tuvo que enfrentar y las lecciones 
aprendidas. Capacidad limitada;  
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

Vacas al concreto, del  
patio de una estación 
ferroviaria al maizal
Concejo de Política 
Alimenticia de LA
Mié., 16 de oct., 5 – 7p
LA State Historic Park
La autora Rachel Surls conduce  
la segunda charla que explora la 
historia de la agricultura y de la 
industria en LA, después de que  
los colonos e inmigrantes se 
establecieran en los vecindarios 
alrededor de LA State Historic Park, 
incluidos Solano Canyon, Elysian 
Park, y Chinatown. Ofrece 
información sobre cómo el desarrollo 
industrial ha impactado la forma  
de comer de los angelinos y nuestras 
ideas sobre cultivar en la ciudad. 
Capacidad limitada a 30 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

Fermentación:  
Taller con Jessica Wang
LA Eats Itself  
(LA se come a sí misma)
Sáb., 19 de oct., 11a – mediodía  
y mediodía – 1p
Barnsdall Park
Jessica Wang de Picklé, una 
entusiasta y educadora del proceso 
de fermentación, conduce a los 
participantes del taller en técnicas 
de la conservación básica de los 
alimentos utilizando vegetales 
frescos de temporada y sal marina. 
Habrá degustación de pepinillos 
fermentados. Los participantes 
pueden llevar a casa el frasco de 
pepinillos que preparan durante el 
taller. Capacidad limitada a 15 
personas; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

SÜPRFEST
SÜPRSEED
Sáb., 19 de oct., mediodía – 5p
Leimert Plaza Park
Disfrute de una experiencia vegana 
al probar el delicioso y saludable 
sabor que le ofrece SÜPRFEST en 
Leimert Park, al contar con la 
presencia de unos de los mejores 
proveedores de comida vegana en  
la ciudad. Las experiencias y la 
comida se combinan para acceder  
al bienestar. Se anima a los 
participantes a pasar por allí y gozar 
de una tarde increíblemente 
agradable. RSVP es apreciado.

El horno del pueblo: 
Azerbaiyán y Turquía
Leyna Lightman
Sáb., 19 de oct., 1 – 3p
Pan Pacific Park
Leyna Lightman revive la tradición 
comunal de hornear y colabora con 
mujeres de diferentes regiones del 
mundo para preparar, hornear y 
compartir el pan mientras conversan 
y exploran la historia y la herencia 
de este alimento fundamental. Esta 
instalación, dirigida por Feride 
Buyruran y Aliye Aydin, se enfoca en 
el pan de Azerbaiyán y de Turquía. 
Capacidad limitada a 18 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

La rueda de la vida:  
Taller #2 de presentación 
vocal y de movimiento
Carolyn Pennypacker Riggs  
& Annie Gimas
Sáb., 19 de oct., 3 – 5p
Delano Recreation Center
Actúe en CURRENT:LA FOOD, ¡no se 
necesita experiencia! Participe en 
uno o en varios de los tres talleres de 
los sábados (realizados el 12, 19 y 26 
de oct.) más una tarde de ensayo 
final el 2 de nov., para ser escogido  
y estar preparado para actuar en 
TODO DE NUEVO en la noche del 
sáb., 2 de nov. Habrá refrigerios;  
los talleres se realizarán al aire libre 
y se sugiere llevar ropa cómoda. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Presentación: Libro de 
cocina de 'Muscle House'
Human Resources LA
Sáb., 19 de oct. y 2 de nov., 6 – 8p
Venice Beach  
Recreation Center
Un grupo diverso de artistas ha 
contribuido con versiones de recetas 
de obras de artes nuevas y 
existentes para el libro de cocina de 
un artista. En este evento, estas 
recetas son actuadas por los 
facilitadores que utilizan como 
escenario teatral cuatro canchas de 
balonmano, cerca de Muscle Beach 
en Venice Beach. Se invita a todos a 
participar. Capacidad limitada; se 
prefiere RSVP, espacio otorgado por 
orden de llegada.

El club de la lactancia
Babsi Loisch
Dom., 20 de oct., 10a-mediodía
Palms Park
Participe en esta reunión de apoyo  
a la lactancia con Susan Martin  
de ‘La Leche League’ para educarse  
y sentirse apoyada durante el 
período de lactancia. Obtenga 
respuestas a sus preguntas, 
comparta inquietudes y celebre  
los éxitos. Capacidad limitada a 25 
personas; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Cocinar con energía solar
Bed & Breakfast 
Dom., 20 de oct., 10a – 3p
Roger Jessup Park
Los participantes del taller aprenden 
cómo fabricar y cocinar en una estufa 
solar, mientras que ‘Bed & Breakfast’ 
hace la demostración de cómo 
cocinar en el lugar con un panel 
solar prefabricado. Al final del taller, 
los participantes se reúnen a comer 
un cocido hecho en la estufa solar. 
Adicionalmente, se ha impreso una 
publicación con las instrucciones  
y las recetas para una serie de 
métodos DIY (hágalo usted mismo), 
así como las contribuciones de los 
artistas de B&B, ilustrando  
el proceso de energía eficiente (¡y 
divertido!) de cocinar con el sol. 
Capacidad limitada a 25 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

¿Comiendo verde?
Nonfood
Dom., 20 de oct., 11a – 1p
Orcutt Ranch 
La artista invitada Bettina Yung 
conduce un taller un taller de 
comida basado en recetas familiares 
que utilizan algas en el hogar. 
Capacidad limitada a 13 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

El horno del pueblo:  
Costa Rica y El Salvador
Leyna Lightman
Dom., 20 de oct., 1 – 3p
Pan Pacific Park 
Leyna Lightman revive la tradición 
comunal de hornear y colabora con 
mujeres de diferentes regiones del 
mundo para preparar, hornear, y 
compartir el pan mientras conversan 
y exploran la historia y la herencia 
de este alimento fundamental.  
Esta instalación dirigida por Karla T. 
Vásquez, Roxana Jullapat, y Michelle 
Laínez, se enfoca en las tradiciones 
de Costa Rica y El Salvador. 
Capacidad limitada a 18 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

Alimentar: Una reunión
Babsi Loisch
Dom., 3 de nov., 11a – 2p
Palms Park
Acompáñenos a un picnic sobre un 
paño gigante para eructar, una obra 
de arte comunitaria creada durante 
la trienal de CURRENT. Este es un 
evento diseñado para adultos con 
niños al cual se puede traer lo que  
su niño o niños prefieran comer  
y beber y celebrar el acto, por lo 
general, privado de alimentar a  
los bebés y a los niños pequeños  
en público. Capacidad limitada;  
se prefiere RSVP, espacio otorgado  
por orden de llegada.

Capítulo 3:  
Armenia de Nuevas orillas
Julio César Morales  
& Max La Rivière-Hedrick
Dom., 20 de oct., 5:30 – 8:30p
Barnsdall Park
Participe en esta fiesta de fin del 
verano que consiste en una comida 
multisensorial y una mirada hacia  
el futuro, una noche creada y 
presentada por el equipo de dos 
artistas de CURRENT, Julio César 
Morales & Max La Rivière-Hedrick. 
Este evento celebra a Armenia. 
Durante eventos relacionados se 
reconocen otras culturas inmigrantes 
de East Hollywood. Traiga a sus 
amigos, a sus hijos y bebidas;  
se ofrecerá comida. Capacidad 
limitada; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Soñando con una soberanía 
alimentaria en LA
Concejo de Política 
Alimenticia de LA
Mié., 23 de oct., 5 – 7p
LA State Historic Park
El artista Joel García colabora con 
el músico Tongva Kelly Caballero y 
los estudiantes del programa ‘Youth 
Arts & Action Toypurina’ para 
compartir sus sueños de soberanía  
y justicia alimentaria para todos  
los angelinos. Ellos exploran cómo 
podemos crear acceso a la comida 
saludable y cultivar comida sostenible 
que repare las historias coloniales  
y responda por el futuro de los 
indígenas en LA. Youth comparte 
música y proyectos de arte que 
responden a esta pregunta. El 
evento incluye degustación de 
comida y presentaciones. Capacidad 
limitada a 30 personas; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada. 

Taller Imperecedero
Jazmin Urrea
Jueves, 24 de oct., 3 – 7p
Martin Luther King Jr. Park
Únase a la artista de CURRENT 
Jazmin Urrea en Martin Luther King 
Jr. Park para un taller de comida 
vegana con Angela Means Kaay, 
propietaria y chef del Jackfruit 
Café, un restaurante de ‘comida 
soul’ vegana que atiende a la 
comunidad de Jefferson Park. 
Capacidad limitada a 30 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada. 

Cocinar con energía solar 
Bed & Breakfast
Sáb., 26 de oct., 10a – 3p
Roger Jessup Park
Los participantes del taller aprenden 
cómo fabricar y cocinar con una 
estufa solar, mientras que ‘Bed & 
Breakfast’ hace la demostración en 
el lugar de cómo hervir agua con 
una estufa parabólica. Al final del 
taller, los participantes se reúnen  
a tomar té. Adicionalmente, se ha 
impreso una publicación con las 
instrucciones y las recetas para una 
serie de métodos DIY (hágalo usted 
mismo), así como las contribuciones 
de los artistas de B&B, ilustrando el 
proceso de energía eficiente (¡y 
divertido!) de cocinar con el sol. 
Capacidad limitada a 25 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

'SEE-LA Change':  
Cualquiera puede cultivar
SEE-LA
Sáb., 26 de oct., 2019, 11a – 5p
Martin Luther King Jr. Park
Acompañe a SEE-LA (Sustainable 
Economic Enterprises of LA / 
Empresas económicas sostenibles 
de LA) durante todo el día. El evento 
incluye talleres y conversaciones 
sobre el acceso a la comida, la 
soberanía alimentaria, cómo cultivar 
en el patio trasero, y distribución  
de comida. Los talleres incluyen 
lecciones prácticas sobre el 
compostaje en el hogar y el cultivo 
en espacios pequeños. Los conferen- 
cistas son granjeros 
experimentados, organizadores 
comunitarios, recursos técnicos y 
comerciantes de comida saludable 
del vecindario. Siga a @SEELAORG 
en Instagram para los detalles del 
evento y el horario. Capacidad 
limitada; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Festival de ‘paisajes 
alimentarios’: Historias de 
arte, cultura y ecología
Across Our Kitchen Tables  
(En nuestras mesas de cocina)
Sáb., 26 de oct., mediodía – 4:30p
Reseda Recreation Center
Big City Forum es el co-anfitrión de 
este evento que se realiza durante  
la tarde en el valle de San Fernando. 
El evento incluye una plaza de 
mercado construida para la ocasión, 
un taller de artes tradicionales, 
demostraciones culinarias, activi-
dades para familias y un espectáculo 
de baile. Se invita a los espectadores 
a comer, intercambiar ideas, y 
reflexionar sobre historias locales  
y de alrededor del mundo. RSVP  
es apreciado.

El horno del pueblo: Etiopía
Leyna Lightman
Sáb., 26 de oct., 1 – 3p
Pan Pacific Park
Leyna Lightman revive la tradición 
comunal de hornear y colabora con 
mujeres de diferentes regiones del 
mundo para preparar, hornear, y 
compartir el pan mientras conversan 
y exploran la historia y la herencia 
de este alimento fundamental. Esta 
instalación, dirigida por las hermanas 
Legesse, se enfoca en el pan de 
Etiopía. Capacidad limitada a 18 
personas; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Lo temporal
Lauren Mackler
Sáb., 26 de oct., 2 – 3:30p
Valley Plaza Recreation Center
El evento se desarrolla en dos actos, 
comenzando con la lectura actuada 
de un monólogo recién comisionado, 
utilizando la escultura distópica de 
la artista de CURRENT Shana Lutker 
como un escenario de ciencia ficción, 
seguida de una conversación 
pública entre Lutker y la asesora 
curatorial de CURRENT, Lauren 
Mackler, contextualizando dentro 
del conjunto de su obra, el proyecto 
de la artista para CURRENT:LA 
FOOD. Capacidad limitada; se 
prefiere RSVP, espacio otorgado por 
orden de llegada.

Ring:  
Taller #3 de presentación 
vocal y de movimiento
Carolyn Pennypacker Riggs  
& Annie Gimas
Sáb., 26 de oct., 2 – 5p
Delano Recreation Center
Actúe en CURRENT:LA FOOD ¡no se 
necesita experiencia! Participe en 
uno o en varios de los tres talleres de 
los sábados de los sábados (realizados 
el 12, 19 y 26 de oct.), más una tarde 
de ensayo final el 2 de nov., para ser 
escogido y estar preparado para 
actuar en TODO DE NUEVO en la 
noche del sáb., 2 de nov. Habrá 
refrigerios; los talleres se realizarán 
al aire libre y se sugiere llevar ropa 
cómoda. Este tercer taller presenta 
a Tany Ling, como invitada especial. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

SHOOK:  
La última cena de  
un sobreviviente
LA Eats Itself  
(LA se come a sí misma)
Sáb., 26 de oct., 5:30 – 10:30p
Barnsdall Park
SHOOK ofrece una pequeña 
experiencia comestible sobre 
‘prepperism’ (‘supervivencialismo’)  
y los nuevos movimientos culinarios 
de búsqueda de alimentos y 
fermentación. Habrá una presen- 
tación de un círculo de tambores 
durante la cena, junto con la poesía 
escénica de un prepper y una 
llamada y respuesta en grupo 
utilizando una manivela de mano. 
Capacidad limitada a 60 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

Bajo las palmeras de dátiles
Michael Rakowitz
Sáb., 26 de oct., 6:30 – 8:30p
Pan Pacific Park 
Participe en una cena ofrecida por 
Wendy Barranco de Iraq Veterans 
Against the War (Veteranos iraquíes 
en contra de la guerra) como co-
anfitriona. Los dátiles cultivados  
en las granjas Aziz en Thermal, 
California por miembros de la 
diáspora iraquí, Iraq Veterans 
Against the War y el estudio del 
artista de CURRENT, Michael 
Rakowitz, se resaltan en la comida 
preparada y compartida en este 
evento de Bajo las palmeras de 
dátiles. Capacidad limitada a 50 
personas; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Leche materna:  
Diálogo de apoyo,  
acceso y clase social
Babsi Loisch
Dom., 27 de oct., 10a – mediodía
Palms Park
Este panel explora la complicada 
historia de la alimentación materna 
y cómo la historia, la raza, los 
ingresos, y otros factores influyen 
en la decisión de cómo alimentar  
a un bebé. Dirigido por Kimberly 
Durdin (International Board of 
Lactation Consultant Examiners, 
asistente de partera, partera 
entrenada; Kindred Space LA), 
Pauline Sakamoto (Banco de leche 
materna de San José), y otras. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

El horno del pueblo: Armenia
Leyna Lightman
Dom., 27 de oct., 1 – 3p
Pan Pacific Park
Leyna Lightman revive la tradición 
comunal de hornear y colabora con 
mujeres de diferentes regiones del 
mundo para preparar, hornear, y 
compartir el pan mientras conversan 
y exploran la historia y la herencia 
de este alimento fundamental.  
Esta instalación, dirigida por Kristine 
Jingozian, está enfocada en el  
pan de Armenia. Capacidad limitada  
a 18 personas; se prefiere RSVP, 
espacio otorgado por orden de 
llegada.

Capítulo 4:  
Los mayas de Nuevas orillas
Julio César Morales &  
Max La Rivière-Hedrick
Dom., 27 de oct., 5:30 – 8:30p
Barnsdall Park
Participe en esta fiesta de fin del 
verano que consiste en una comida 
multisensorial y una mirada hacia  
el futuro—una noche creada y 
presentada por el equipo de dos 
artistas de CURRENT, Julio César 
Morales & Max La Rivière-Hedrick. 
Este evento celebra a México  
y El Salvador. Durante eventos 
relacionados se reconocen otras 
culturas inmigrantes de East 
Hollywood. Traiga a sus amigos,  
a sus hijos y bebidas; se ofrecerá 
comida. Capacidad limitada; se 
prefiere RSVP, espacio otorgado  
por orden de llegada.

Mmm!
Marco Ríos 
Mar., 29 de oct., 7:30 – 9p
Martin Luther King Jr. Park
El gastrónomo francés del siglo XIX 
(hoy en día ‘foodie’ o amante de  
la buena mesa), Jean Anthelme 
Brillat-Savarin, escribió en su 
famoso libro de 1825 La fisiología  
del sabor: “Dígame qué come: y  
le diré qué es.” El asesor-curador  
de CURRENT, Marco Ríos, invita a 
quince artistas a presentar y a 
reflexionar sobre una comida 
memorable, desde lo sublime hasta 
lo traumático, tal como comer 
imitación de carne de ballena en 
Japón, hasta el mejor ceviche en 
una esquina de una calle en Tijuana. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

NOVIEMBRE
TODO DE NUEVO:  
Ensayo final 
Carolyn Pennypacker Riggs  
& Annie Gimas
Sáb., 2 de nov., 4 – 5:30p
Delano Recreation Center
Actúe en CURRENT:LA FOOD  
¡no se necesita experiencia! Esta  
es la sesión del ensayo final para  
los participantes en los talleres  
de octubre, antes de las dos 
presentaciones al público en horas 
de la noche. Habrá refrigerios;  
los talleres se realizarán al aire libre 
y se sugiere llevar ropa cómoda. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

TODO DE NUEVO:  
Dos presentaciones
Carolyn Pennypacker Riggs  
& Annie Gimas
Sáb., 2 de nov., 6 – 7p y 7 – 8p
Delano Recreation Center
Las presentaciones serán al aire 
libre y contarán con la presencia  
de un conjunto profesional, los 
participantes en los talleres y el  
coro de la comunidad. Las 
presentaciones empezarán 
puntualmente a las 6:15p y 7:15p. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

En una casa con  
una palmera de dátil nunca 
se pasará hambre
Michael Rakowitz
Sáb., 2 de nov., 6:30 – 8:30p
Pan Pacific Park
Participe en una comida cuya  
co-anfitriona es la chef iraquí-
estadounidense Sara Ahmad. Los 
dátiles cosechados en Aziz Farms  
en Thermal, California, por miembros 
de la diáspora iraquí, Iraq Veterans 
Against the War (Veteranos iraquíes 
en contra de la guerra), y el estudio 
del artista de CURRENT, Michael 
Rakowitz, se resaltan en la comida 
preparada y compartida en este 
evento de Bajo las palmas de dátiles. 
Capacidad limitada a 50 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

¡¿Qué pasa con el reciclaje?! 
Celebración y conversación 
de clausura
Shana Lutker
Dom., 3 de nov., 11a – 1p
Valley Plaza Recreation Center
Únase al dialogo abierto y taller 
sobre el estado actual del reciclaje 
en LA. Obtenga respuestas a las 
preguntas de cómo reciclar y reducir 
el desperdicio. Esta es la ceremonia 
de clausura y reciclaje del proyecto 
de arte de Shana Lutker para 
CURRENT. Orientado y accesible 
para las familias. Capacidad 
limitada a 40 personas; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

De la semilla a la tierra
Lucia Fabio
Dom., 3 de nov., 11a – 3p
Orcutt Ranch 
Traiga un picnic y descubra los 
paralelos que hay entre las plantas  
y los humanos y en sus ciclos de 
nacimiento, vida y muerte. Los 
participantes aprenden a través del 
conocimiento combinado de grupos 
tales como Hey Baby Feminist 
Parenting Group, Seed Library of 
Los Ángeles, Ford House Kitchen 
Garden, Food Forward, LA Compost 
y Tembi Locke. RSVP es apreciado.

El arte de la comida:  
Una receta para unir  
a la comunidad
Center for the Arts Eagle Rock
Dom., 3 de nov., 11a – 5p
Exposition Park Rose Garden
Este evento de un día de duración, 
para todas las edades, reúne a  
los miembros de las comunidades 
artísticas y culinarias de LA para 
involucrar a los participantes en  
una animada serie de actividades 
prácticas que exploran las ricas y 
diversas culturas del arte y la 
comida de la ciudad. Los visitantes 
participan en un picnic y en una 
experiencia de pintura encantada; 
poesía sobre comida, uso de vegetales 
para estampar y fabricación de 
chocolate al estilo antiguo. Visite 
cfaer.org para más información. 
RSVP es apreciado.

Transmisiones del arco iris
The Golden Dome 
Dom., 3 de nov., 2 – 5p
Pershing Square
The Golden Dome invita a los 
asistentes a una ceremonia de té  
y de sonidos curativos presentando 
arco iris sónicos creados por 미친년 
y Leaving Records. Se servirán té  
y fruta. Capacidad limitada a 60 
personas; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Presentación:  
Monumento al apetito 
movimiento #2 (estimulante)
Christopher Reynolds
Dom., 3 de nov., 1:30 – 3p
Valley Plaza Recreation Center
La segunda presentación de 
Christopher Reynolds actúa como  
un agresivo crescendo de hambre 
gastronómica. Aunque la obra no 
proporciona alivio para el hambre 
sin resolver, ni sin saciar, la 
presentación sirve como un liberador 
catártico de una supresión de un 
mes de duración. Las presentaciones 
de quince minutos se inician con 
exactitud a las 1:45p y 2p. Capacidad 
limitada; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Corona, cuello, raíz
Nancy Lupo
Dom., 3 de nov., 5 – 7p
Pershing Square
Hard to Read y Fiona Alison Duncan 
invitan a los lectores a explorar la 
excavación, regeneración, consa- 
gración y el motivo de los dientes.  
Se presentan los escritos del 
fallecido poeta y traductor David 
Rattray, autor de How I Became One 
of the Invisible (Cómo me convertí  
en uno de los invisibles) (publicado 
por Semiotext(e)), Norman M. Klein, 
autor de The History of Forgetting: 
Los Ángeles and the Erasure of 
Memory y Tales of the Floating 
Class, y otros. Hard to Read es una 
práctica social literaria que promueve 
la lectura de material impreso y  
la escucha activa como formas de 
meditación vitales para nuestra 
actualidad turbulenta. Ingrese al 
parque por la calle 6a y Hill. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Capítulo 5:  
Futuro de Nuevas orillas
Julio César Morales &  
Max La Rivière-Hedrick
Dom., 3 de nov., 5:30 – 8:30p
Barnsdall Park
Participe en esta fiesta de fin del 
verano que consiste en una comida 
multisensorial y una mirada hacia  
el futuro, una noche creada y 
presentada por el equipo de dos 
artistas de CURRENT, Julio César 
Morales & Max La Rivière-Hedrick. 
Esta noche se reflexiona sobre un 
futuro desconocido dado a los 
cambios drásticos en nuestro 
entorno global. Durante eventos 
relacionados se reconocen culturas 
inmigrantes de East Hollywood. 
Traiga a sus amigos, a sus hijos  
y bebidas; se ofrecerá comida. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

OCTUBRE
Mil almuerzos
Emily Marchand
Sáb., 5 de oct., 10a – 2p
Roger Jessup Park
Únase a la comunidad de 
voluntarios y a la artista de 
CURRENT Emily Marchand para 
empacar 1.000 almuerzos a 
beneficio de MEND Poverty en 
Pacoima. Después de empacar los 
almuerzos habrá un picnic sobre un 
lienzo de 8.000 pies cuadrados 
creado en tela biodegradable 
incrustada con semillas comestibles. 
La tarde concluye con una invitación 
a cortar parte de la tela para 
llevarla a casa y sembrarla en una 
maceta o en la tierra. Capacidad 
limitada; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

MRE clásico:  
Taller con Tony Banuelos
LA Eats Itself  
(LA se come a sí misma)
Sáb., 5 de oct., 11a – mediodía  
y mediodía – 1p
Barnsdall Park
Este taller incluye un debate sobre 
un muestrario de algunos alimentos 
que se usan para los kits de super-
vivencia: ‘MRE’ militar (Meal, Ready- 
to-Eat / Comida Lista para Comer), 
galleta náutica o ‘hardtack’ (galleta 
de harina simple de larga vida útil), 
‘penmican’ (una provisión densa  
y llena de proteína desarrollada  
por los indígenas norteamericanos), 
y otros favoritos de los “preppers” 
(gente que se prepara para sobre- 
vivir una catástrofe). Capacidad 
limitada a 15 personas; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

No desperdicie: 
Celebración de apertura
Shana Lutker
Sáb., 5 de oct., 11a – 1p
Valley Plaza Recreation Center
Acompañe a la artista de CURRENT 
Shana Lutker a la inauguración  
de la colección de recipientes de 
alimentos temporales recogidos 
durante el verano con la ayuda  
de la comunidad del parque de 
Valley Plaza. Aprenda de los 
expertos sobre el estado del 
reciclaje y el concepto de basura 
cero. Orientado y accesible para 
las familias. RSVP es apreciado.

Meseros encantados
Nari Ward
Sáb., 5, 12, 26 de oct.  
y 2 de nov., mediodía – 5p
Leimert Plaza Park
Meseros encantados presenta una 
nueva escultura y una instalación  
in situ de un paisaje sonoro del 
artista de CURRENT, Nari Ward. 
Disfrute de los diferentes menús de 
los camiones restaurante (food 
trucks) procedentes de South LA, 
una cabina para tomarse fotografías 
al aire libre, y presentaciones en 
vivo por S.H.I.N.E. Mawusi Women’s 
African Drum Circle (Círculo de 
tambores africanos de las mujeres 
Mawusi) (presentaciones a la 1p y 
3p). Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Libro de cocina de Watts – 
Taller de encendido  
y barbecue
Torolab
Sáb., 5, 12, 19 y 26 de oct., 
mediodía – 5p
Ted Watkins Memorial Park
Ofrezca a su comunidad un mejor 
sabor. Venga y acompañe al 
colectivo de artistas de Torolab  
de CURRENT, y prepare las recetas 
de Watts. La historia cívica, 
etnográfica y vivencial de South LA 
a través del olor, el sabor y la 
memoria. Capacidad limitada a 50 
personas; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Notas desde una banca
Nancy Lupo
Sáb., 5 de oct., 5 – 6p
Pershing Square
Alvin Li y la artista de CURRENT, 
Nancy Lupo, se reúnen de nuevo 
alrededor de un grupo de bancas 
en el parque, en esta ocasión en 
Pershing Square, antiguamente 
conocido como ‘Central Park’ en  
el centro de LA. Li lee un guion de  
la vida mientras camina alrededor 
de un conjunto de bancas que 
previamente estuvieron colocadas 
en la calle que queda en frente del 
hotel John Portman’s Ritz Carlton 
en West Nanjing Road en Shanghái 
desde los 1990s y que puso en 
primer plano la exposición de Lupo 
en 2017, No Country for Old Men 
(No es un país para hombres 
mayores) en Shanghái. Ingrese  
al parque por la calle 6a y Hill. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Comida a mano
Eva Aguila  
& Coaxial Arts Foundation
Sáb., 5 de oct., 5  –  11p
Reseda Recreation Center
Presentada por la artista de 
CURRENT, Eva Aguila & Coaxial Arts 
Foundation, este evento para todas 
las edades incluye la instalación  
de un horno de barro al aire libre 
basado en el comal mexicano,  
y una proyección de video que 
celebra la diversidad cultural al 
honrar las cocinas de alrededor  
del mundo que no usan utensilios. 
Comparta una experiencia 
alimentaria y global: comer con  
las manos. Activación del comal  
a las 5p; proyecciones de video  
a las 7:30p. RSVP es apreciado.

Presentación:  
Monumento al apetito 
movimiento #1 (supresor)
Christopher Reynolds
Sáb., 5 de oct., 1:30  –  3:30p
Valley Plaza Recreation Center
Inspirado en la comercialización  
y el consumo manipulativo de la 
comida desde una perspectiva 
personal y comunitaria, el artista 
Christopher Reynolds presenta una 
instalación in situ, en y alrededor de 
la piscina del centro de recreación 
Valley Plaza. Sonidos, aromas  
y performances completan la 
experiencia en tonos de rosado 
‘Baker-Miller’. Los performances,  
de quince minutos se inician 
puntualmente a las 1:45p y 2:30p. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Lactar y pintar:  
Retratos de bebés lactando 
en el parque
Babsi Loisch
Dom., 6 de oct., 10a  –  2p
Palms Park
Artista multidisciplinaria, BRD 
(Bridget Rosalia Driessen) dibuja  
y pinta retratos por encargo  
que son obras de arte únicas en  
la que se muestra la lactancia.  
Los participantes podrán llevarse  
la obra a casa. Esta tradición de 
retratos continúa el diálogo sobre 
la representación de la mujer  
en su rol visible de cuidadora. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por  
orden de llegada.

Paño gigante para eructos 
(producción en curso)
Babsi Loisch
Dom., 6 de oct., 10a – 2p
Dom., 13, 20, 27 de oct., 
mediodía – 2p
Palms Park
Traiga textiles relacionados con  
la lactancia (paños para eructos, 
cojines y blusas para lactar, baberos) 
y participe en una conversación 
sobre lactancia en Palms Park.  
La artista cose un paño gigante 
para eructos como símbolo de las 
muchas partes que se requieren 
para hacer funcionar un sistema  
de lactancia. RSVP es apreciado.

Cocinar con energía solar
Bed & Breakfast
Dom., 6 de oct., 10a – 3p
Roger Jessup Park
Los participantes del taller aprenden 
cómo fabricar y a cocinar en una 
estufa solar hecha con una caja, 
mientras que ‘Bed & Breakfast’ 
hace la demostración en el lugar 
usando una estufa prefabricada.  
Al final del taller, los participantes 
se reúnen a comer el pan horneado 
en la estufa. Adicionalmente, se  
ha impreso una publicación con  
las instrucciones y las recetas  
para una variedad de métodos DIY 
(hágalo usted mismo), así como  
las contribuciones de los artistas  
de B&B ilustrando el proceso de 
energía eficiente (¡y divertido!)  
de cocinar con el sol. Capacidad 
limitada a 25 personas; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Adoptando el localismo  
en el paisaje
Nonfood
Dom., 6 de oct., 11a – 1p
Orcutt Ranch  
Con tantas especies nativas (más 
de 6.000), ¿por dónde comienza un 
jardinero interesado en transformar 
el paisaje a seleccionar? La 
Fundación Theodore Payne se ha 
enfocado en crear una selección  
de plantas que representa la vasta 
diversidad de nuestra flora local,  
y en muchos casos, endémica. 
Averigüe cómo la siembra de 
especies nativas locales inspira  
la belleza en el jardín y le añade 
resiliencia a su paisaje. Conducido 
por Tim Becker. Capacidad  
limitada a 13 personas; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Transmisiones del  
arco iris
The Golden Dome 
Dom., 6 de oct., 2 – 5p
Pershing Square
The Golden Dome y sus 
colaboradores reúnen a la gente 
para explorar los alimentos y 
colores prismáticos en este 
banquete arco iris que incorpora la 
comida y el sonido. Descubra las 
profundas formas personales, 
sociales, espirituales y políticas en 
que podemos experimentar la 
comida y la bebida. Presentaciones 
del ‘Rainbow Chorus’ (Thaddeus 
Pedisich, Estela Sánchez, Edgar 
Fabián Frías, Eliza Swann, Laura 
Stinger), ‘Fawntisse Finesse’, y 
‘Breadwoman’ (Anna Homler y 
Jorge Martín con Maya Gingery). 
Capacidad limitada a 40 personas; 
se prefiere RSVP, espacio otorgado 
por orden de llegada.

'Going Bananas'
Women’s Center for Creative 
Work (Centro de la mujer 
para el trabajo creativo)
Dom., 6 de oct., 5 – 8p
Delano Recreation Center
Proyección de 'Going Bananas', una 
película animada de gloria gálvez 
sobre la historia problemática y la 
condición actual de los bananos 
que se venden a los países 
occidentales, acompañada de una 
merienda de alimentos preparados 
con bananos por la historiadora de 
alimentos Susan Park, y un debate 
sobre la película. También se 
solicita a los invitados escribir 
postales ofreciendo notas de 
solidaridad con el banano. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Capítulo 1:  
Corea de Nuevas orillas
Julio César Morales  
& Max La Rivière-Hedrick
Dom., 6 de oct., 5:30 – 8:30p
Barnsdall Park
Participe en esta fiesta de fin del 
verano que consiste en una comida 
multisensorial y una mirada hacia el 
futuro, una noche creada y 
presentada por el equipo de dos 
artistas de CURRENT, Julio César 
Morales & Max La Rivière-Hedrick. 
Este evento celebra a Corea. 
Durante eventos relacionados se 
reconocen otras culturas 
inmigrantes de East Hollywood. 
Traiga a sus amigos, a sus hijos y 
bebidas; se ofrecerá comida. 
Capacidad limitada; se prefiere 
RSVP, espacio otorgado por orden 
de llegada.

Comiendo en yaanga
Concejo de Política 
Alimenticia de LA
Mié., 9 de oct., 5 – 7p
LA State Historic Park
El biólogo tribal Matt Teutimez 
conduce la primera charla de una 
serie sobre la historia estratificada 
de los alimentos, el desarrollo  
y la transformación cultural 
personificados en este parque. 
Yaangna es el nombre indígena del 
sitio actual del LA State Historic 
Park. Los participantes aprenden 
cómo el cultivo tradicional de 
alimentos puede regenerar la tierra, 
el agua y los ecosistemas. Se invita 
a los participantes a tocar y a 
probar plantas nativas comestibles 
y así crear su propia relación con  
la comida basada en la tierra.  
El evento incluye una degustación 
de comida. Capacidad limitada  
a 30 personas; se prefiere RSVP, 
espacio otorgado por orden  
de llegada.

Charla Imperecedera
Jazmin Urrea 
Jueves, 10 de oct., 3 – 7p
Martin Luther King Jr. Park
Únase a la artista de CURRENT 
Jazmin Urrea en Martin Luther King 
Jr. Park para una conversación  
con Ruth Galaviz (SEE-LA), Karla 
Vasquez (SalviSoul), y Emily 
Marchand (artista visual) sobre 
cómo sus respectivas prácticas 
están relacionadas con la 
inseguridad alimentaria, la salud  
y la formación de comunidades. Se 
aconseja a los asistentes traer una 
cobija. Capacidad limitada a 30 
personas; se prefiere RSVP, espacio 
otorgado por orden de llegada.

Acerca del Departamento de Asuntos Culturales  
de la Ciudad de Los Ángeles (DCA)

Como agencia principal y progresista de las artes y la cultura, DCA fortalece  
a las vibrantes comunidades de Los Ángeles apoyando y ofreciendo acceso  
a programas de arte visuales, literarios, musicales, escénicos y educativos de 
calidad; administrando centros culturales vitales; preservando lugares históricos; 
creando arte público; y financiando servicios suministrados por organizaciones 
artísticas y artistas individuales.

Creada en 1925, DCA promueve el arte y la cultura como forma de incitar al 
diálogo, involucrar a los residentes y visitantes de LA y asegurar que las diversas 
culturas de LA sean aceptadas, reconocidas y experimentadas. La misión del 
DCA es fortalecer la calidad de vida en Los Ángeles, estimulando y apoyando  
las artes y las actividades culturales, asegurando el acceso público a las artes 
para residentes y visitantes por igual.

DCA mejora el impacto social y económico de las artes y la cultura a través de la 
creación de becas, arte público, arte comunitario, artes escénicas, marketing 
estratégico, desarrollo, diseño e investigación digital. DCA crea y apoya 
programas de arte, maximizando las relaciones con otras agencias de la ciudad, 
con los artistas y con organizaciones de las artes y la cultura sin ánimo de lucro 
para ofrecer un servicio excelente en todos los vecindarios de Los Ángeles.

Para más información, visite culturela.org o síganos en Facebook en  
facebook.com/culturela, Instagram @culture_la y Twitter @culture_la.

Acerca del Instituto de Arte Contemporáneo LA (ICA LA)

El Insituto de Arte Contemporáneo, Los Ángeles (Institute of Contemporary Art, 
Los Angeles [ICA LA]), es un epicentro de experimentación artística y una 
incubadora de ideas nuevas. Su misión es apoyar el arte que provoca el placer 
del descubrimiento y desafía la forma en que vemos y experimentamos el mundo, 
a nosotros mismos y los unos a los otros. ICA LA está comprometido a transformar 
las jerarquías de raza, clase, género y cultura. A través de exposiciones, 
programas de educación y asociaciones comunitarias, ICA LA fomenta la crítica 
de lo que es familiar y la empatía con lo que es diferente. ICA LA está comprometido a 
hacer que el arte contemporáneo sea relevante y accesible para todos.

EN CURSO
Mussel Beach  
(Playa de los mejillones)
Cooking Sections 
Sáb. y dom., mediodía – 6p 
(El audio de la narración se puede 
descargar y está disponible en su 
Smartphone 24 horas, 7 días a la 
semana)
Venice Beach  
Recreation Center
Traiga su teléfono y sus audífonos 
para seguir la narración de audio  
de treinta minutos a través de una 
serie de intervenciones de técnica 
mixta a lo largo del malecón de 
Venice Boardwalk, creado por el dúo 
de artistas de Cooking Sections de 
CURRENT. Descubra las mercancías 
de La playa de los mejillones, así 
como las comidas y bebidas creadas 
especialmente en las tiendas locales, 
abiertas durante la semana en  
horas hábiles. Descargue gratis la 
aplicación en www.musselbeach.org. 
RSVP es apreciado.

Biorreactor de algas 1: 
Horario de atención
Nonfood
Mié. – vie., mediodía – anochecer; 
sáb. y dom., 10a – 2p 
(cerrado lun. y mar.)
Orcutt Ranch 
El biorreactor de algas en 
funcionamiento de Nonfood se 
encuentra en un invernadero 
localizado en Orcutt Ranch.  
Durante CURRENT:LA FOOD, las 
microalgas vivas están creciendo  
y multiplicándose, lo cual es posible 
observar por la sombra cambiante  
y la densidad del verde dentro del 
agua. El biorreactor crea el ambiente 
perfecto para el crecimiento de  
las algas, y éstas doblan su tamaño 
cada 24 horas. RSVP es apreciado.

Horario de apertura  
@ el HUB
Dyson & Womack
Mié. – vie., 4 – 7p; 
sáb. y dom., 10a – 7p 
(cerrado lun. y mar.)
LA State Historic Park
El HUB es la sede central de 
CURRENT:LA FOOD. Diseñado por 
Dyson & Womack, el HUB es un  
lugar de reunión, un centro de 
información, un sitio emblemático 
que la gente puede reconocer,  
un lugar donde detenerse para 
reagruparse entre los distintos 
lugares de exhibición, y un espacio 
donde realizar reuniones espontáneas 
y eventos sociales durante la trienal. 
Como tal, el HUB apoya y conecta  
la energía y fluidez de una trienal 
compuesta por quince artistas  
que activarán quince puntos de 
exhibición en LA. RSVP es apreciado.
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¡Visite un sitio de CURRENT en cada Distrito del Concejo de la ciudad de LA!

CURRENT:LA, la iniciativa trienal de arte público de la ciudad, usa el arte contemporáneo 
como una plataforma para promover el intercambio de ideas e inspirar un discurso cívico 
sobre temas que afectan a Los Ángeles y a otras ciudades del mundo. CURRENT:LA utiliza 
los espacios de los parques públicos para realizar eventos; presenta proyectos temporales 
de arte in situ, creados exclusivamente para los residentes y visitantes de la ciudad; y ofrece 
una variedad de experiencias culturales renovadoras al aire libre a lo largo de los diversos 
vecindarios de LA, sin costo alguno. Desarrollada y producida por el Departamento de 
Asuntos Culturales (Department of Cultural Affairs [DCA]) de la ciudad de Los Ángeles, esta 
segunda presentación de CURRENT:LA es financiada por DCA.

CURRENT:LA FOOD presenta quince proyectos de arte público recientemente comisionados 
en varios puntos de Los Ángeles, que analizan múltiples aspectos relacionados con la 
comida. Realizados mediante una compleja colaboración entre artistas y socios 
comunitarios a través de la ciudad, estos estimulantes e interactivos proyectos de arte y 
programas de CURRENT:LA FOOD iluminan la comprensión del precario equilibrio entre el 
placer y el peligro que rodea la comida hoy en día, y las múltiples formas en que la comida 
se manifiesta como una expresión de la vida social y política.

1°
Adrià Julià
Una flor muy blanca 
LA State Historic Park, Chinatown 
El proyecto de Adrià Julià, Una flor muy blanca, 
consta de dos películas nuevas que exploran  
de manera crítica la producción y el consumo  
de las palomitas de maíz, su vínculo intrínseco  
con Hollywood y la industria del cine, y las 
complejidades históricas y socioeconómicas  
de la industria del maíz a nivel global.
Vie., 11 de oct., 7 – 11p
Ver Calendario de Eventos para más información.

2°
Shana Lutker
Museo contemporáneo de  
recipientes temporales (MCRT)
Valley Plaza Recreation Center,  
North Hollywood 
El Museo contemporáneo de recipientes 
temporales (MCRT) de Shana Lutker es una 
instalación de recipientes de un solo uso, 
pintados de un solo color y organizados por 
tamaño, forma, o su contenido anterior. La obra 
incita a la reutilización creativa y considera los 
límites de la sostenibilidad y del reciclaje en una 
coyuntura crítica de responsabilidad ambiental. 
Obra de arte en exhibición todos los días, 
5:30a – 10:30p
Eventos del artista el 5 de oct. y el 3 de nov.
Ver Calendario de Eventos para más información.

3°
Eva Aguila &  
Coaxial Arts Foundation
Comida a mano 
Reseda Recreation Center 
Celebrando la experiencia universal de comer 
con las manos, la instalación de Eva Águila 
consta de un horno de barro al aire libre basado 
en el comal mexicano, con el cual se ofrecen 
demostraciones hechas por un artista tortillero 
local. Una proyección de videos experimentales 
recientemente comisionados y creados por 
artistas que por tradición comen con las manos 
acompaña la instalación. 
Sáb., 5 de oct., 5 – 11p 
(Obra de arte en exhibición todos los días, 
5:30a – 10p)
Ver Calendario de Eventos para más información.

4°
Michael Rakowitz
Bajo las palmeras de dátiles 
Pan Pacific Park, Fairfax District
Michael Rakowitz recrea el Salón F del destruido 
Palacio Noroeste de Nimrud en Irak en la forma 
de un espacio para banquetes al aire libre.  
Los dátiles son el ingrediente principal de las 
comidas del proyecto y sirven para iniciar  
una conversación sobre las relaciones a través  
de la historia entre los Estados Unidos e Irak y  
la industria de los dátiles que conecta a los  
dos países. 
Obra de arte en exhibición todos los días, 
5:30a – 10:30p
Eventos del artista el 13, 26 de oct. y el 2 de nov.
Ver Calendario de Eventos para más información.

5°
Ry Rocklen
Grupo de alimentos:  
El cuerpo de Palms 
Palms Park, West LA 
La obra de Ry Rocklen llamada Grupo de 
alimentos: El cuerpo de Palms imagina a Palms 
Park como un sistema digestivo gigante, con  
una instalación de esculturas en bronce y 
performances en vivo, basados en los personajes 
de su Grupo de alimentos, quienes usan disfraces 
inspirados en comidas populares que se comen 
con la mano, tales como las palomitas de maíz, 
los cupcakes o los tacos.
Dom., 13, 20, 27 de oct. y 3 de nov., 3 – 5p 
(Obra de arte en exhibición todos  
los días, 5:30a – 10:30p)
Ver Calendario de Eventos para más información.

6°
Carolyn Pennypacker Riggs  
& Annie Gimas
TODO DE NUEVO 
Delano Recreation Center, Van Nuys
TODO DE NUEVO es una presentación de coros  
y de movimiento organizada y dirigida por 
Carolyn Pennypacker Riggs y Annie Gimas.  
La obra reflexiona sobre temas que incluyen la 
justicia alimentaria, la ecología y la manipulación 
ambiental, con un énfasis en el acceso a la 
comida, su desperdicio y el compost. El objetivo 
de las artistas es apoyar el diálogo y la acción 
alrededor de estos temas cruciales, a través de 
movimientos colectivos, música y educación.
Sáb., 12, 19, 26 de oct. y 2 de nov., las horas varían
Ver Calendario de Eventos para más información.

7°
Emily Marchand
Mil almuerzos
Roger Jessup Park, Pacoima 
A través de la comida, Emily Marchand examina 
las ideologías relacionadas con la supervivencia. 
En el Roger Jessup Park, voluntarios participan  
en una sesión a gran escala de empacar 
almuerzos para beneficiar los servicios locales 
para las personas sin hogar en Pacoima. Se 
celebra un gran almuerzo comunitario sobre  
una tela biodegradable incrustada de semillas,  
de la cual los participantes cortan pedazos que 
pueden utilizar para cultivar alimentos.
Sáb., 5 de oct., 10a – 2p
Ver Calendario de Eventos para más información.

8°
Jazmin Urrea
Imperecedero
Martin Luther King Jr. Park, South LA
Las esculturas de Jazmín Urrea en el Martin 
Luther King Jr. Park en South LA están llenas de 
Flamin’ Hot Cheetos® y miden 8 pies de alto.  
Este divertido monumento a una comida  
chatarra popular es también un impactante 
recordatorio de las limitadas opciones nutritivas 
que existen en las comunidades marginales.
Obra de arte en exhibición todos los días, 
5:30a – 10:30p
Eventos de la artista el 10, 17, 24 y 30 de oct.
Ver Calendario de Eventos para más información.

9°
Michael Queenland
Sin título
Exposition Park Rose Garden
La escultura de metal de Michael Queenland 
presenta cereales para el desayuno apilados 
sobre una alfombra tejida a mano con motivos de 
la zona fronteriza entre Pakistán y Afganistán. 
Una de las capas muestra un artículo perecedero 
hecho para el consumo de la época moderna, 
mientras que la otra hace parte de la historia del 
oficio artesanal. Dos productos culturales se 
yuxtaponen para generar una reflexión sobre las 
asociaciones formales, sociales y políticas.
Obra de arte en exhibición todos los días, 
8:30a – puesta del sol
Evento del artista el 12 de oct.
Ver Calendario de Eventos para más información.

10°
Nari Ward
Meseros encantados
Leimert Plaza Park
Los eventos e instalaciones de arte de los Meseros 
encantados de Nari Ward metafóricamente 
ponen la mesa para celebrar y reflexionar sobre 
cómo se sirve la comida. En Leimert Park, una 
escultura tótem creada con las cubiertas de 
platos de comida y con gatos para autos, evoca 
la cultura del automóvil de LA, los camiones 
restaurante o ‘food trucks’, y los instrumentos 
musicales ‘DIY’ (hágalo usted mismo).  
La participación activa en esta obra genera  
una significativa comunión social alrededor  
de la comida, el arte y la música.
Sáb., 5, 12, 26 de oct. y 2 de nov., mediodía – 5p 
(Obra de arte en exhibición todos los días, 6a – 10p)

Ver Calendario de Eventos para más información.

11°
Cooking Sections
La playa de los mejillones 
Venice Beach Recreation Center
La playa de los mejillones contempla la historia 
cultural y el ecosistema de Venice Beach y se 
enfoca en el impacto que el cambio climático  
ha tenido sobre los mejillones que actúan como 
filtros contra la polución a lo largo de la costa.  
A través de una serie de interacciones de técnica 
mixta a lo largo de la playa, incluida una 
audioguía acompañada de una presentación 
coreográfica, Cooking Sections investiga las 
consecuencias de la actividad humana sobre  
el paisaje natural.
“Horas de oficina” de arte cada sáb. y dom., 
mediodía – 6p 
Obra de arte en exhibición todos los días, 
5a – 10:30p 
Ver Calendario de Eventos para más información.

12°
Nonfood
Biorreactor de algas 1
Orcutt Ranch Horticultural Center, 
West Hills
El invernadero para cultivar algas de Nonfood 
presenta una alternativa poco explorada de 
producir alimentos sostenibles y nutritivos. Es  
una elegante estructura translúcida y minimalista, 
con una instalación de un estanque alcalino en 
funcionamiento, donde se cultivan algas 
aprobadas por la FDA (Administración de 
Alimentos y Medicamentos). La planta acuática 
produce un vivo color verde que contrasta con 
los elementos industriales neutros del espacio.
De mié. a dom., mediodía – puesta del sol
Sáb. y dom., 10a – 2p 
(cerrado lun. y mar.)
Eventos de los artistas el 6, 13 y 20 de oct.
Ver Calendario de Eventos para más información.

13°
Julio César Morales &  
Max La Rivière-Hedrick
Nuevas orillas: El diálogo futuro  
entre dos patrias
Barnsdall Park, East Hollywood
Nuevas orillas: El diálogo futuro entre dos patrias 
se enfoca en la experiencia de los inmigrantes y 
la diversidad étnica alrededor de Barnsdall Park. 
Julio César Morales y Max La Rivière-Hedrick 
colaboran con chefs locales escuchando 
historias personales de comida y migración. 
Después utilizan estas narraciones como base 
para crear una instalación multisensorial y una 
serie de presentaciones inspiradas por los 
mercados nocturnos.
Dom., 6, 13, 20, 27 de oct. y 3 de nov., 5:30 – 8:30p
Ver Calendario de Eventos para más información.

14°
Nancy Lupo 
Boca abierta
Pershing Square, Downtown LA
Boca abierta es una instalación de bancas 
diseñadas con elementos de puntas redondeadas 
que parecen dientes. Las bancas están colocadas 
en una configuración tal que parecen el diagrama 
de la boca de una persona adulta. La obra es  
un escenario para observar, reunirse y pensar 
sobre el metabolismo de la ciudad.
Obra de arte en exhibición todos los días, 
5:30a – 10:30p
Eventos del artista el 5, 13 de oct. y 3 de nov.
Ver Calendario de Eventos para más información.

15°
Torolab
Libro de cocina de Watts
Ted Watkins Memorial Park, Watts
Un área para asar a la parrilla reinventada y 
diseñada por Torolab, se convierte en un espacio 
social para la creación de un proyecto financiado 
colectivamente y titulado Watts Cookbook  
(Libro de cocina de Watts). La cooperativa busca 
cultivar un diálogo diverso alrededor de la historia 
de la cocina al aire libre en las comunidades 
urbanas de color, y por ende contrarrestar la 
realidad de los desiertos alimentarios al afirmar  
la comida como un valor compartido abundante 
en los corazones y mentes locales.
Sáb., 5, 12, 19 y 26 de oct., mediodía – 5p
Ver Calendario de Eventos para más información.

El HUB
LA State Historic Park, Chinatown
El HUB es la sede central de CURRENT:LA FOOD. 
Diseñado por Dyson & Womack, el HUB es un 
lugar de reunión, un centro de información, un 
sitio emblemático que la gente puede reconocer, 
un lugar donde hacer una pausa y reagruparse 
entre los distintos lugares de exhibición, y un 
espacio para reuniones espontáneas y eventos 
sociales durante la trienal. Como tal, el HUB 
apoya y conecta la energía y fluidez de una 
trienal compuesta por quince artistas que 
activarán quince puntos de exhibición en  
Los Ángeles.
De mié. a vie., 4 – 7p 
Sáb. y dom., 10a – 7p
(cerrado lun. y mar.)

Distrito 1 del Concejo Municipal 
LA State Historic Park
1245 N. Spring St., LA 90012

Adrià Julià
Distrito 5 del Concejo Municipal 
Palms Park
2950 Overland Ave., LA 90064

Ry Rocklen

Distrito 11 del Concejo Municipal 
Venice Beach Recreation Center
1800 Ocean Front Walk, LA 90291

Cooking Sections

Distrito 2 del Concejo Municipal 
Valley Plaza Recreation Center
12240 Archwood St., LA 91606

Shana Lutker

Distrito 7 del Concejo Municipal
Roger Jessup Park
12467 Osborne St., LA 91331

Emily Marchand
Distrito 12 del Concejo Municipal 
Orcutt Ranch Horticultural Center
23600 Roscoe Blvd., LA 91304

Nonfood

Distrito 15 del Concejo Municipal 
Ted Watkins Memorial Park
1335 E. 103rd St., LA 90002

Torolab

Distrito 8 del Concejo Municipal 
Martin Luther King Jr. Park
3916 S. Western Ave., LA 90062

Jazmin Urrea

Distrito 4 del Concejo Municipal 
Pan Pacific Park
7600 Beverly Blvd., LA 90036

Michael Rakowitz
El HUB

Distrito 9 del Concejo Municipal
Exposition Park Rose Garden
701 State Dr., LA 90037 

Michael Queenland

Distrito 10 del Concejo Municipal 
Leimert Plaza Park
4395 Leimert Blvd., LA 90008

Nari Ward

Distrito 13 del Concejo Municipal
Barnsdall Park
4800 Hollywood Blvd., LA 90027

Julio César Morales  
& Max La Rivière-Hedrick

Distrito 3 del Concejo Municipal 
Reseda Recreation Center
18411 Victory Blvd., LA 91335

Eva Aguila  
& Coaxial Arts Foundation

Distrito 6 del Concejo Municipal 
Delano Recreation Center
15100 Erwin St., LA 91411 

Carolyn Pennypacker Riggs  
& Annie Gimas

Distrito 14 del Concejo Municipal 
Pershing Square
532 S. Olive St., LA 90013

Nancy Lupo
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